


* Spécialité inventée o Pont-Qudemen !

Apéritifs

Pommeau*, 6cl 4.60 Whisky Aberlour 10 ans, 4cl 8.00
Les Vergers du Chouquet

Whisky francais M. Fernand, 4cl 8.00
Marsala (amandes), 6 cl 4.60

Whisky Ballantines ou Jack Daniel, 4 cl 6.60
Kir (vin blanc), 16 cl 4.60

Bourbon Bulleit, 4 cl 7.20
Kir normand (cidre), 16 cl 4.30

Vodka, 4 cl 6.60
Kir royal (champagne Legrand), 16cl 7.00

Gin Normand C’est nous, 4cl 6.00
Martini rouge ou blanc, 6 cl 4.60

Américano (base Campari), 12cl 8.00
Martini Gin, 6cl 7.00

Cocktail Maison du patron, 16 cl 6.20
Campari, 6cl 460  (Liqueur de pomme, calva,
Ricard, 2¢l . créme de caramel, poiré)
Porto, Suze, Muscat, 6 ¢l 460 Spritz (Apérol, Prosecco, Schweppes) 8.00

Suppléments Coca-cola, Schweppes ou Orange : 1€

La Cheévre chaud

Salade, tomates, toasts de chévre réti au miel, jambon sec, lardons grillés

La Périgourdine

Salade, ceuf, tomates, gésiers, lardons, foie gras maison mariné au pommeau,
oignons confits au miel, toasts

La Nordique

Salade, ceuf, tomates, saumon fumé, émietté de thon, toasts

Assiette de foie gras maison

Foie gras mariné au pommeau, oignons confits, toasts

13.60

19.60

14.60

13.60



Le Classique

Jambon, emmental, créme, salade

Le Boudin noir

Boudin noir artisanal, pommes cuites, caramel de cidre, salade

Le Roquefort

Jambon, pommes de terre, sauce roquefort, salade

L’Andouille

Véritable andouille de Vire, camembert au lait cru, créme, salade

Le Périgord

Gésiers, champignons, compotée d’'oignons, foie gras poélé, salade

Le Chef

Steack haché francais, champignons, oignons, chorizo, mozzarella, ceuf, salade

Le Chambéry

Pommes de terre, lardons, oignons, reblochon, créme, jambon cru, salade

Le Chevreau

Supréme de volaille, créme de chévre, miel, noix, salade

L’Escargot

12 escargots, pommes de terre, champignons, beurre d’ail, créme, salade

Le Confit

Pommes de terre grenailles, cuisse de canard confit, sauce poivre vert, salade

Le Méditerranée

Filet de loup snacké, tagliatelles de légumes, sauce vierge, salade

Le Jardinier

Tagliatelles de légumes parfumées au basilic citronné, salade

12.60

13.30

13.30

14.30

19.00

14.00

14.60

14.00

17.00

17.00

15.00

13.60



La Normande

Jambon, fromage, pommes de terre, créme de camembert au lait cru, salade

La Fermiere

Fromage, supréme de volailles, créme de chévre, miel, amandes grillées, salade

La Tartiflette

Fromage, pommes de terre, lardons, oignons, reblochon au lait cru, créme, salade

La Ouessantine

Fromage, ceuf, steack haché francais, créme de camembert au lait cru,
pommes de terre, oignons, salade

La Bréhatine

Fromage, véritable andouille de Vire, camembert au lait cru, salade

La Belle-iloise

Fromage, jambon, ceuf, sauce champignons, salade

La Guérande Galette nature au beurre

Supplément au choix : jambon, ceuf, champignons, fromage
1ingrédient

2 ingrédients

3 ingrédients

4 ingrédients

11.60

12.90

12.90

14.60

13.60

11.60

3.90

1.90
2.90
3.90
4.90



La Marguerite 9.60

Tomate, mozzarella, basilic, olives

La Reine 11.60

Tomate, mozzarella, jambon, champignons, olives

La Camembert 13.60

Tomate, mozzarella, lardons, camembert au lait cru, créme

La Savoyarde 13.60

Tomate, mozzarella, lardons, oignons, pommes de terre, reblochon au lait cru, créme

La Cannibale 13.60

Tomate, mozzarella, beeuf haché francais, merguez, chorizo, oignons, sauce barbecue

La Chavignol 13.60

Fond créme, mozzarella, chévre, pommes de terre, lardons, noix, miel

La Saumon fumé 14.80

Tomate, mozzarella, saumon fumé, émietté de thon

La Végétarienne 13.60
Tomate, mozzarella, carottes, courgettes, champignons, pommes de terre

Suppléments : ceuf, créme. 2.00

— La Petite brasserie —

Piéce du boucher woik tableaw Sauces au choix :
Poivre vert, camembert, roquefort,

Entrecéte 300g (VBF) 22.00 sauce vierge

et son accompagnement

Garnitures au choix :

Pommes de terre grenailles ou sautées,
tagliatelle de légumes, salade verte.

Burger facon Gargouille 12.90
feuilleté et beeuf haché francais 150g

Pavé de saumon roti 15.50

Loup entier snacké 16.90




— Nos Formules —

L’Express
13.30
Galette Normande ou galette Belle-iloise

Crépe Sucre ou crépe Chocolat maison
Café

La Découverte
16.60

Feuilleté Andouille ou pizza Camembert ou galette Bréhatine

Crépe Caramel beurre salé maison
ou crépe Chocolat maison

Café

La Gourmande
23.50
Feuilleté Périgord ou Feuilleté confit
Dessert au choix de la carte
Café

&

Menu Enfant (- de 1z ans)
8.60

Cu choin
Coca, limonade, jus d’orange, jus de pomme

Cu chain

Galette jambon-fromage

Pizza jambon-fromage
Steack haché ou blanc de volaille - pommes sautées

Cu chain

Crépe Nutella, chantilly

ou 1 boule de glace, chantilly




Vins rouge

Ponolai
Vel de Loire
PBourgogne

PRordeaws

Vins rosé
(Btes de Phovence

Cotes du PRoussillon

Vins blanc

Cuéteddegaéwg/w

Vins au verre

Saint-Amour Clos des Billard, la bouteille 75 cl

Notes de fruits rouge, belle rondeur en fin de bouche, élevé en fit de bois

Saint-Nicolas de Bourgueil, domaine Les Oliviers, la bouteille 75 cl
Intense, brillant, équilibré avec des tannins élégants

Macon domaine Les Epillets, la bouteille 75 cl

Notes de fruits rouge, [éger en bouche avec une note de pinot noir

Chéteau Reverdi rouge Cru bourgeois, la bouteille 75cl
Bouche séductrice, de belle intensité avec des tannins mirs et soyeux

Berne Les Oliviers, vin biologique, la bouteille 75cl
Vin délicat associant fraicheur et respect du fruit

Domaine du Paradis Infini, la bouteille 75cl
Rose pdle, charmeur avec des notes de groseille et framboise

Uby n°4

Grand vin moelleux du Gers, idéal avec le foie gras
Le verre 12cl

La bouteille 75cl

Le pichet 25cl

Le pichet 50 cl

Le Finage, la bouteille 75¢l

Nez aromatique sur une douce nuance de bois

Domaine du Paradis
Vin minéral sur notes de fruits blancs

Le verre 12cl

La bouteille 75¢l
Le pichet 25¢cl
Le pichet 50 cl

et en pichet

%,WMWM%MMAOCWW

Le verre 12cl
Le pichet 25cl
Le pichet 50cl
Le pichet 100cl

29.00

25.00

19.00

32.00

29.00

17.00

7.00
26.00
12.00
18.00

32.00

5.50
22.00
10.50
15.50

3.90
5.90
11.60
17.60



Facon « Vacherin »
1 boule sorbet framboise, 1 boule sorbet passion, meringue & chantilly

Profiteroles maison
3 choux, glace vanille, nappage chocolat, amandes & chantilly

Coeur coulant au chocolat
et sa verrine au Get 27 et sorbet menthe fraiche

Café gourmand
4 mini desserts Maison

Dame blanche
3 boules vanille, chocolat chaud, chantilly

Nos liégeois
2 boules chocolat ou café ou caramel et son coulis, 1 boule vanille & chantilly

Colonel
3 boules citron Vodka

Nos glaces et sorbets

Parfums sorbets : fraise, framboise, menthe fraiche, passion, citron

Parfums glaces : chocolat noir, vanille, café, caramel beurre salé, rose, violette, lait de coco

1 boule au choix
2 boules au choix

3 boules au choix

8.50

8.50

8.50

7.50

7.90

7.90

8.90

2.90
5.60
7.90



Sucre 3.00 Miel citron

Beurre sucre 3.20 Caramel beurre salé maison
Confiture du moment 4.20 Chocolat noir maison
Confiture de cidre normand 5.70 Nutella

Supplément : amandes grillées : 0.50, coco rapé : 0.50,
chantilly : 0.90, banane : 1.00, boule de glace : 1.50

Calvados, Grand Marnier ou rhum brun
Antillaise (banane flambée au rhum)
Suzette (confiture d’orange, flambée grand Marnier)

Pomme rétie (pomme rétie au four, flambée au calvados)

Choucrépe

2 profiteroles, sauce chocolat, chantilly, amandes grillées

La Gargouille

1 boule de glace rose, 1 boule de glace violette, meringue
caramel beurre salé, chantilly

La Bounty

1 boule de glace lait de coco, 1 boule de glace chocolat, nutella,
noix de coco rapée, chantilly

La Framboisine

1 boule framboise, 1 boule Isigny éclat de meringue, coulis de fruits rouge, chantilly

4.20
5.90
5.90

5.90

8.00
8.00
8.50

9.00

8.50

8.50

8.50

8.50



Cidre

Cidre du Pays d’Auge, AOC Pays d’Auge
Les Vergers du Chouquet - M & C. Aguinet

Le verre (20c¢l)

Le pichet (25¢l)

Le pichet (50cl)

La bouteille (75cl)

Bieres

Biéres artisanales bio Brotonia
La Blonde, 33¢cl

L’Ambrée, 33cl

La Stout (biére noire), 33cl

La Blanche

Leffe

Digestifs
Get 27, 4¢cl

Get 31, 4¢l

Bailey, 4cl

Grand Marnier, 4 cl
Irish coffee, 12l

Calvados, 4cl

Les Vergers du Chouquet, 10 ans d’age

Rhum Diplomatico

3.60
4.60
8.80

13.00

5.50
5.50
5.50
5.50

4.50

6.50
6.50
6.50
6.50
8.90

7.00

6.50

Eaux minérales
& boissons fraiches

Evian, Badoit  50cl
100¢cl

Coca-cola, Coca zéro, 33cl

Perrier, Orangina, 33 cl

Schweppes Agrum’, Ice tea, 33 ¢l

Limonade artisanale Lorina, 33cl

Jus de fruits

Jus de Réves Bio, 25cl

3.90
4.90

4.10

4.00

4.00

4.20

4.50

Au choix : ananas, orange, tomate, abricot

ACE (orange, citron carotte)

Jus de pomme artisanal, 33cl
Les Vergers du Chouquet

Boissons chaudes

Café, décaféiné

Café créme, thé au lait ou aromatisé

Thé, infusion
Chocolat chaud

Cappuccino, chocolat viennois

4.60

2.00
2.90
2.90
3.90

4.60



Vos foutnissenrs
Terre Azur, Maromme
Les Délices du Palais, Bernay
Créme : Ferme Germare, Pont-Audemer
Boissons : Bono distribution, Oissel
Cidre et Pommeau : Les Vergers du Chouquet, Camembert
Biéres Brotonia, La Mailleraye
Vin : Maison du Pére tranquille, Routot
Whisky francais : La Cave de Tom, Pont-Audemer
Eufs de plein air, La Poule aux ceufs d’Eure, Bourneville Ste-Croix
Viande : Circuit court, Beuzeville

Pain : Boulagerie Lepenant, Pont-Audemer



L 8 rue de la République
GARG@UI’ lL.lL.E 27500 Pont-Audemer

a7~ . 5
gL 0232 425285




